
Appellation Bourgogne AOP

Domaine Domaine Dureuil-Janthial

Cépage 100% Pinot Noir

Type Rouge

Vignoble

Température idéale

Garde

Accord

Bourgogne

16 - 18°C

1 à 5 ans

Viandes rouges et blanches grillées ou en sauce

Description Technique

Gustative

Agriculture en biodynamie 
Age moyen des vignes : 40 ans

Pas d’herbicides 
Vendange manuelle
Sol argilo – calcaire

Vincent Dureuil Janthial s’affirme 
comme l’un des plus brillant vinificateur 

de la nouvelle génération en Côte 
Chalonnaise. L’élevage et vinification 
en barriques donnent à ses vins un fini 

luxueux avec des notes subtilement 
grillées qui font qu’ils peuvent être 

comparés avec les meilleurs des Côtes 
de Beaune

Gourmet
Store


